Ekologicky Setrné péstovani ovocnych dfevin
na kmennych tvarech, ochrana a zachovani
puvodnich odrid ovocnych drevin

(studijni materialy k akci 1)
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1.Krajové odrudy ovocnych dievin

Ovocneé plodiny, jak prokazuji razné archeologické ndlezy, doprovazely a stale doprovazi
¢lovéka od pocatku jeho existence. Zprvu je ¢lovek jen shiral prilezitostné v piirodé. Teprve
¢asem se naucil je péstovat a postupem casu i jakyms empirickym vybérem i dechtit. Ovocné
plodiny vSak neslouZily jen jako zdroj vyZzivy, de staly se pro ¢lovéka zdrojem radosti, krésy a
prostiedkem k ozdravovani Zivotniho prostiedi. Z pohledu historie m¢ly dieviny prinaSgjici
jedlé plody v ¢eskych zemich velkou tradici a plnily raiznorodé funkce.

Velky pocet krajovych odrud, které se péstovaly na zacétku tohoto stoleti, se vyskytuji dosud

v nékterych lokalitach. Vznik téchto odrad byl procesem samovolnym, ktery plynul predevsim
z vysoké plosné hustoty ovocnych rostlin atradic péstovani. U téchto odrid nezname vétSinou
puvod, vyvinuly se nahodné a vzhledem ke svym kvalitam se dale Sirily.

Lokani — mistni odruda, jak uvadi TETERA (1994), vznikla v urcitém misté arozsitila se do
n¢kolikalokalit. Ztotoznuje tedy vyraz mistni alokani. Naproti tomu odradou krajovou
oznacuje takovou, ktera se rozsitila ve vétsi oblasti, v nékolika okresech. V pripadé, Ze odrada
neni mistni (tedy doméci) provenience aje v kraji oblibena a hojné péstovana, nazyva se
lokan¢ rozSirenou odradou.

S ohledem na stanovi&tni podminky se v riznych oblastech pocita s vyuzitim sortimentu druha
aregionalnich starych odrad ovocnych dievin v extenzivnich systémech péstovani s vyuzitim
generativnich podnozi, kmennych tvara stroma a s minimalizaci péstitelskych zasahi, ato
piedevsim chemické ochrany.

Jedna se zejména o obnovu krajinné zelené ve forme aeji, stromoradi, vétrolami, remizk,
solitér, doprovodné zelen¢ venkovskych obydli nebo jinych stavebnich objekti, obnovu
selskych zahrad a extenzivnich sadi v intravilanech obci nebo na pozemcich mdo vhodnych
pro intenzivni zemédélskou vyrobu.

Ovocny strom mazeme chapat jako vyznamny krajinotvorny prvek pramenici z historického
vyznamu pro diivéjSi systém hospodaieni na padeé. Vedle uplatnéni kmennych tvari a
extenzivnich systémut péstovani ovocnych stromi, predpokladame navrat k Sirokému
pouzivani ovocného stromu pii obnoveé a tdrzbé zelené i v ostatnich oblastech nasi krajiny.

Mimoprodukéni vyznam starych odrid ovocnych dievin Ovocné dieviny hraji vyznamnou
Ulohu v krajinnéi v meéstské zeleni. Rostou vétSinou v rozptylené zeleni.
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Rozptylena zelen pIni nékolik zakladnich funkci:

- biologickou: vytvéareni prirozenych refugii, posileni a stabilizace ekologickych
vazeb v krajinném segmentu, tvorba biotopt pavodnim rostlindm a Zivo¢icham
(napf. trnka, raze Sipkova).

- melioracni: zlepSovani mikroklimatickych pomeri, osazovani skladek, vétrolama, malo
plodné pudy a protieroznich mezi (napt. jefab obecny, liska obecnd).

- izolacni: ochrana pied vyfukovymi plyny, pachy, hlukem, prachem,
opticka bariéra (napt. oreSak krdlovsky).

- kulturni: uchovéani a zvyraznéni kulturniho charakteru krajiny v identickych prvcich, u
historickych staveb, u ivozovych cest, u sakrdnich staveb, chranéné solitarni stromy atd.
(napt. nékteré regiondni odrady)

- naucnou: vychovak estetice, kulture a ochran¢ krajiny i Zivota.

- rekreacni: zachovani rekreac¢niho potencidu Uzemi .

Pripocitame-li k vySe uvedenému mimoprodukénimu vyznamu ovocnych dievin jesté jgjich
hlavni podani, to jest obohacovani naseho jidelni¢cku o zdravé a chutné plody a o ekonomicky
piinos pro pégtitele, pak mysenka zinventarizovat, zachovat a dle moznosti zpét do krajiny
navrétit naSe stavgjici a naSmi predky vytvorené a zachované bohatstvi riznych ovocnych
druha a kultivara (véetné netradicnich) je neoddiskutovatelna.

O vyznamu starych krajovych odrad ovocnych dievin, miZzeme hovotit a psat neustale.
Pokazdé dospejeme ke steinym zavéram a vysedkam. Proto mi dovolte, abych se zde
zminil o programu organizace Ceského svazu ochranci prirody, kteréjiz nékolik let
podporuje zéchranu starych krajovych odriid ovocnych dievin v ramci celé Ceské republiky.

Program patii k tém mladsim mezi odbornymi programy CSOP. Navézal na aktivity nékterych
zékladnich organizaci CSOP v oblasti Bilych Karpat, které se touto problematikou zabyvaji
Typicky pohled na neudrzovany ovocny sad starych krajovych odrad ovocnych dievin,

jiz od poc¢atku 90. let.

Cilem programu je zmapovani krajovych odruad v jednotlivych regionech republiky a zaneseni
informaci do centralni databaze, uchovani genofondu starych a krgjovych odriad ovocnych
dievin v genofondovych sedech, Udrzba vyznamnych starych sadi, stromoiadi ajedinci a
popularizace vysazovani, péstovani, oSetrovani a praktického vyuzivani starych odrad ovoce.
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V soucasné dob¢ uzZ nenalézame ovocné dieviny, pochazejici z poc¢étka zrodu ovocnictvi v
nasich krajich. Na stran¢ druhé i dnes nalézame v krgjiné staré ovocneé stromy (200 — 250 let),
které byly ajsou dokladem dlouholeté lidove i odborné Sechtitelské prace a patii ke stopam
nasi kulturni historie.

Z tohoto plyne, Ze staré ovocné dreviny (staré krajové odrudy) chgpeme jako soucast
kulturniho dédictvi a proto s zasuhuji ochranu, kterou chgpeme jako:

1. konzervaci, kdy se jedna o oSetieni direviny ajgi ochranu v uzsim slova smyslu nebo

2. rozvijeni hodnoty, t.j. premnoZeni materialu a vysadby mladych rostlin do krajiny.

Z pohledu krajinarského a ochrany krajiny akceptujeme oba uhly pohledu, kdy je nutna
konzervace starych dievin, jgich oSetieni a mapovani, ale soucasné je duleZita priprava
mladého Skolkaiského materidlu pro zachovani starych aregionanich odrid ovocnych dievin
pro budoucnost.

Predpokladem této ochrany direvin je mapovani a jgjich celkova inventarizace a uréeni
cennych stromi - mozného genetického materialu. Pro mapovani a terénni prazkum
pouzivame standardni metody inventarizace dievin v krajing.

Staré krgjove odrudy ovocnych dievin patiily a snad opét budou pattit do ceské vesnice ¢i
moravske deédiny, kde velky pocet stromi poskytoval stin, filtroval prach, snizoval hlucnost,
nabizel Zivocichim potravu, odpocinek a misto k hnizdéni a hlavné dotvéiel celkovy kulturni
réz a charakter vesnice, dédiny nebo mista ve volné krgjiné. Zdoj: Radodav VIk
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2. Zakladani extenzivnich ovocnych sadi
Vybér pozemku

Vybér vhodného pozemku pro jednotlivé ovocné druhy je hlavnim ukazatelem k dosazeni
pozadovaného rustu a sklizné. Kazdy ovocny druh ma své specifické pozadavky na prostiedi,
které se v jednotlivych Zivotnich obdobich ovocného stromu meéni. Jedna se piredevSim o
soubor ekologickych faktoru.

Zpravidlajedélimena:
- podnebi (klimatické — vzduch ajeho pohyb, voda, teplo, svétlo, vihkost a srézky)

- zemepisné (nadmorska vyska, svazitost terénu, expozice k svétovym stranam)
- padni (dozZeni pudy, vlastnosti pudy, padni druh, padni typ)
- bioticke (vliv rostlin a Zivocichi)

- antropogenni (vliv ¢loveéka a civilizace narostliny)

Pri vybéru pozemku se musi posoudit jeho poloha, padni podminky, svazitost pozemku. Ve
vysSich polohach se vyuzivaji pro vysadbu ovocnych druhi prevézné jen svahy. Severni svahy
jsou ngistudengjsi, vihci a opozd’uji vegetaci.

Vhodnost takovych pozemk je zavida na kvalité pady. Jsou vhodné zeména pro péstovani
tredni, visni a ranych odrud jabloni. Vychodni svahy jsou chladnéjsi nez svahy jizni a zmeny
teplot jsou zde vySSi, coz zvy3uje nebezpeci poskozeni vysokymi teplotami.

Z&padni svahy jsou vhodné pro péstovani vsech ovocnych druha. Jizni svahy jsou nejtepleiSi v
Iét¢, jsou dobie osvétlené. Dochazi zde k poskozovani kvéta nizkou teplotou ataké na
ovocnych stromech vznikaji mrazové desky. Jsou vhodné pro péstovani vech ovocnych
druhu.

Cilem ptipravy pudy pied vysadbou je doplnéni obsahu organické hmoty, minerdlnich Zivin a
celkové provzdusnéni a zlepSeni struktury pady. DuleZité je, aby priprava vybraného pozemku
zacala v¢as, nggmeéne dva az tti roky pred vliastni vysadbou. Priprava pady rovnéz pocita s
odplevelenim a zbaveni se viceletych pleveli. Hloubka pripravy pady souvisi s fyzikanimi
vlastnostmi pady.

Na hlubsich, stredné tézkych az tézkych padéch Ize doporucit zpracovani hlubokou orbou do
0,5 m, naopak naleh¢ich padach postaci orba do hloubky 0,3 m. NejvhodnéjSimi
piredplodinami pro péstovani ovocnych stromi jsou jeteloviny, luskovino obilné smésky nebo
okopaniny. Priznivy G¢inek na vyuZiti Zivin ma spole¢né pouZiti pramyslovych a statkovych
hnojiv (kromé vpenatych).
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Pred vysadbou se pozemek urovna, vyznati se hlavni cesty, fady ¢i jednotlive parcely. U
svazitejSich pozemku respektujeme zésadu smeru fad po vrstevnicich, abychom zamezili
nebezpeci padni eroze. Spony u ovocnych rostlin urcuji plochu pridélenou jednotlivym
rostlinam v budouci vysadb¢ (vyjadiuji hustotu a zptisob usporadani). Vysoky pocet
vysazenych jedinci na jednotku plochy |ze dosdhnou u ¢tvercovéeho sponu, naopak
obdélnikovy spon pocet vysazenych jedinci snizuje ¢im vétsi je rozdil mezi vzdaenosti
stromu v fad¢ a Sirkou meziradi.

Doba vysadby

Jsou dva terminy vysadby — podzimni a jarni. Podzimni termin trva prakticky od opadu listi az
do ptichodu silngjSich mrazu. Jarni termin zacina co ngjdtive po rozmrznuti pudy, jakmile to
vihkost pudy dovoli. V nasich podminkach vétSinu ovocnych druhi vysazujeme na podzim.

Vlastni vysadba

Na zaklad¢ vysadbového planu pristoupime k rozmereni pozemku. Urcime smér fad a
orientaci ke svétovym stranam (upiednostiiujeme smér fad sever —jih). Pri vysadbé
dodrzujeme hloubku sazeni a rozmisténi koient v jame.

Stromky sazime tak hluboko, jak byli zasazeny ve Skolce. Vysokokmeny a polokmeny
vysazujeme ke kilam, které zatluceme pied vlastni vysadbou do jamy. Jamky hloubime na
velikost danou kotrenovym systémem vysazovanych stromkii. Koreny musi byt vzdy volng
rozmistény a nesmi byt vlivem malych rozmeért jamky zmacknuty nebo zkrouceny. Ve vétaing
pripadu postaci Sirka jamky 0,4 — 05 m a hloubka 0,4 m. Jamky hloubime vzdy tésn¢ pied
vysazovanim, nejlépe piimo v prabehu vlastni vysadby. Priprava predem vede ke zbyte¢nému
vysusovani zeminy.

Pred vysadbou zakracujeme nadmeérné dlouhé koteny a odstranime veskeré poskozené ¢asti.
Dbame na spravnou hloubku vysadby tak, aby misto stépovani zastalo aespon 50 mm nad
povrchem pudy. Pri sazeni postupujeme takto: do dna jamy zatlu¢eme kul, potom jamu do
poloviny zaplnime zeminou, kterou mirné pridgpneme. Teprve potom umistime stromek a
mirné jg zasypeme sypkou zeminou. Béhem zasypavani stromkem nekolikrat potieseme, aby
se zemina dostala mezi koreny.

Stromek vyzdvihneme do Zadané vy3ky (hloubky) a zem okolo ného mirn¢ uslapeme. Pri
podzimni vysadbé nahrneme zeminu ke kminku az do vysky 0,3 — 0,5 m. Vysazené stromky
se vyvazuji aZ po sesednuti pady. Pri jarni vysadbé upravujeme fezem korunku, u podzimni
nejlépe na jare nasledujiciho roku tésné pred rasenim.
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3. Vyznam starych a krajovych odrad

Produkéni vyznam

Staré odrudy mohou mit produkeni vyznam v okrajovych oblastech, v méng priznivych
pudné-klimatickych podminkéch, kde fada modernich odrad zklame. Ovoce osvédcenych
starych odrid, adaptovanych na Vzdélavani podnikatelti v zemedgelstvi, lesnictvi a
potravinarstvi na modelovych lokalitach drsn¢jsi klimai méne drodnou pidu se vyuziva
piredevsim jako hospodarske, mostove.

Nicmeén¢ mnohé z odrad maji atraktivni vzhled, velmi dobrou chut’ i ostatni plodové
parametry, kterymi mohou konkurovat sou¢asnym trznim odradam. Velmi oblibena je
napiiklad zndméa odrtida jablon¢ 'Gravstynske, ktera je povazovana za jednu z nejchutnéjSich
podzimnich jablek viibec.

Pro svou vyraznou vuni, vysokou St'avnatost a harmonickou chut’ se s oblibou konzumuje
nejen v cerstvém stavu, ale zpracovava sei do odradove ¢istych mosta nebo jable¢nych vin
(Rakousko, Svycarsko). Prastara odriida jablons 'Kréatkostopka kralovskd jisté nezaujme
velikosti, plochym tvarem ani kozovitou slupkou, ale jgi typicky renetovita duznina
piipomina vyte¢nou pikantni chuti a aromatem mandarinky. Vyborné se hodi i na sueni.
Odrida 'Kalvil bily zimni', které pry byla péstovana jiz ve starém Rimg, nebo odriida
‘Cornwallské hrebickove, pavodem z Anglie, patti mezi jablka uréena pro labuzniky
kradlovského stolu. Odrude 'Kalvil bily zimni' je chuti podobna danska odrida 'Signe Tillisch,
kteraje narozdil od prvni méné naro¢na a miaze se péstovat i v chladnéjSich oblastech. Mezi
velmi chutné, kdysi velmi cenéné, dnes jiz bohuzel malo vysazované odridy muzeme zaradit
jablon¢ 'Malinove holovouské, ‘Matéino', 'Parkerovo’ nebo 'Ribstonskée'.

Ze starych stromi se nejlépe ovoce zuzitkuje na mostovani a pripadné dale na vyrobu
ovocnych vin a degtilatti. Zde se uplatni zeména krajové odriady, dobie plodné a adaptované
na mistni podminky.

Vynikgjici na mosty jsou take staré odruady jabloni 'Lebelovo’, 'Landsberska reneta,
‘Borovinka, 'Croncelske€' nebo 'Strymka. Z nadich domacich odrad s cenime odrudy
'Panenské ceské' a'Jadernicka moravskd, ob¢ drobnoplodé, ale vynikgjicich vlastnosti. Ze
skupiny odrad vhodnych pro kuchyniskeé zpracovani, vyrobu piesnidavek, détskych vyziv nebo
kompotu je mozné doporucit odrady jako 'Kardindl zihany', '‘Boikovo obrovske, 'Vilémovo'
(vhodna zejmeéna na piresnidavky, duznina nehnédne, dobre se rozvaii).

Na suseni se vyborn¢ hodi odridy '‘Boikovo', Boskoopské' a '‘Boskoopské cervené, 'Citrénove
zimni', "Jadernicka moravska, ‘Jeptiska, 'Kratkostopka kralovska, 'Smitické vzacné,
'Panenské ¢eské nebo 'Rehté soudkovity'. Z hrudni zejména odriida 'Charneuskd, které se
lidove fika fikovka, pravdépodobné proto, Ze ovoce nehnili¢i, ale sesycha.
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Slechtitelsky vyznam

Mnohé ze starych odrad vykazuji vysokou mrazuodolnost ¢i odolnost k patogenim a
skadcam, jejich plasticita, ale i plodnost a jakost ovoce jsou staletimi provéiené. Je velice
dulezité vSechny odrady uchovat, tiebaze uz ztratily trzni vyznam, protoZze mohou byt nositeli
dulezitych geni. U nés se starymi odrudami pracovali jiz v poloviné minulého stoleti ve
vyzkumném Gstavu v Holovousich (dnes VSUO Holovousy, s.r.0.), kde do kiizeni zarazovali
napi. odrudy 'Malinové holovouské, 'Parména zlata zimni' a 'Panenskeé ¢eské.

V &echny se ukazaly jako cenny Slechtitelsky material s odolnosti proti chorobam (strupovitost
jablone, padli jablone), odruda 'Panenské ceské' navic jako dobry donor cervené barvy plodu.
Jgji nevyhodou ale bylo predavani drobnoplodosti potomstvu.

Do rezistentniho Sechténi pouzivali osvédcené staré odrady, vykazujici vysokou odolnost k
strupovitosti jabloné - 'Hgjkova muskatova reneta, 'Hedvabné pozdekveété, 'Hveézdnata reneta,
'Kratkostopka kradlovska, "Watervlietské mramorované a dalsi, s neznamymi geny rezistence.
As ngjznamgjsi je vyuziti staré ruské odrudy '‘Antonovka, ze které byly vysechtény ve

odrady ‘Angold' nebo 'Produkta.

Prvnim predpokladem vyuZziti staré odrady ve Sechténi je mit ji k dispozici. Celosvétove jsou
proto poradany shérove expedice zameéiené na nalezeni zgjimavych starych a krajovych odrud.
Natuto ¢innost jsou vynakladany nemalé financni prostredky. Objevené zajimave odridy jsou
nasledn¢é premnozeny a uchovavany v genofondovych vysadbach.
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Mimoprodukéni vyznam

Ovocné druhy patti mezi trvalé kultury, které se narozdil od vétSiny jednoletych
zemeédeélskych plodin vyznacuji stabilizujicim Ucinkem v agroekosystému. Jako Zivé zelené
organismy ovlivauji priznivé mikroklima, na stanovisti rostou desitky let, vyvinou se v
mohutné stromy, které svou korunou chrani pudu pied teplotnimi a vidhovym vykyvy. Jgjich
korenovy systém saha do znacné hloubky a matak priznivy vliv na stabilitu pady, pasobi
protierozné na svazich.

Ovocné stromy péstované na kmennych tvarech neslouzi pouze ¢loveku, ktery obvykle neni
schopen sklidit z vysokych stromt veSkeré ovoce, ale jsou zdrojem potravy i pro ostatni
Zivocichy, kterym navic poskytuji Ukryt a zdroj obZivy.

Ovocné stromy plni i funkci okrasnou. Jako zéstupci opadavych listnaca prochazi
dynamickymi proménami béhem celého roku. Extenzivné péstované stromy se dozZivaji
vysokeého véku, diky tomu se mohou projevit utvarenim rozlicnych tvart korun typickych pro
danou odrudu. Jako solitéry nejlépe vyniknou odridy silného zdravého rastu s dlouhou
Zivotnosti. Jsou jimi napt. jabloné 'Blenheimska reneta, 'Boskoopske, 'Gravstynské,
‘Jeptiska, 'Harbertova reneta, 'Coulonova reneta, 'Ribstonske’, 'Smitické vzacné nebo
'Strymkal.

Diive se solitérni ovocné stromy sazely nejen pred domy na navs, ale i na dvorech, zefménau
stodol, kde plnily funkci bleskosvodu (oresaky, hrusné). OreSak vlassky a bez cerny maji
vyrazny repelentni Ucinek, na venkove se vysazovaly v blizkosti hnojiste.

Staré stromy a odridy predstavuji naSe kulturni dédictvi, kterého bychom si méli vazit stejné
jako umeleckych dél. Historicky vyznam nalézame v osobnostech ovocnéi, v letitych
stromech samotnych, v odrudach, které prezily staleti. Péstovani ovocnych stromia mai
vyznam eticky, ve smyslu vynaloZeni prace hospodaie ve prospéch budoucich pokoleni, nejen
svého rodu, ale celé spole¢nodti.
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4. SusSeni ovoce

Suseni ovoce bylo v minulosti ngjdulezitéjsi z méla konzervacnich metod umoznujicich
uchovéni ovoce pies zimu a doséhlo v Cechéach ana Moravé znaéného rozsiteni. Pokud
bychom v Ceské republice hledali oblasti, kde ma suseni ovoce nejsiingj&i koreny, vyznamné
mist mezi nimi by zaujimala vychodni Morava. Slovacko aValassko piedstavovalo z
historického hlediska regiony, kde bylo suSeni ovoce u nés ngjrozsiren¢jsi a spolu
PodkrkonoSim a okoli Litometfic o nich mizeme hovorit jako o ,, suSarenskych komorach*.

NejstarSim dokladem o susarné ovoce na Morave je zapis z Krevni knihy meéstecka Bojkovic o
susarné v Komni z r.1651. SuSeni ovoce na Moravé dospélo k ngjvétSimu rozkveétu v 2.
poloving 19. stoleti, piicemz s uchovalo domécky charakter. Jen ve vizovickém okrese bylo
na pocétku 20. stoleti 900 selskych suSaren ovoce. SuSené ovoce, zeimena ,, trnky* byly
rozSirenym obchodnim artiklem, které méststi kupci odvazeli do okolnich moravskych

mest, ale téz do PreSpurka, Vidneg ¢i Polska.

Pricinou zaniku suseni ovoce bylo ovladnuti trhu bosenskou Svestkou, ke kterému doslo na
konci 19. stoleti. Presto se na vychodni Moravé ovoce vydatné susilo az do 50.-60. let 20.
stoleti, kdy témet definitivni zanik domacich susaren zpusobila kolektivizace.

Efektivni zpusob konzervace
O vyhodach suseni ovoce hovoii ndsledujici prednosti:

- technologicky jednoduchy zpasob konzervace, ktery byl v minulosti velmi rozSiren
- nendro¢ny na skladovani, které nevyZaduje dodate¢nou energii na chlazeni;

- vyhodny pro piepravu (zkoncentrovani Zivin v mensi hmoté a objemu), zaroven u
takto zpracovaného ovoce vysoka piidana hodnota;

- Setrny zpasob konzervace (zeména pii suSeni za niZsich teplot), ktery uchovavav
ovoci vitaminy a enzymy.
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Proces suSeni ovoce

Susenim ovoce se sniZuje obsah vody tak, Ze se ovoce stdva nevhodnym prostiedim pro rozvoj
mikroorganismu.Pii suSeni je tieba odparit vodu a odvadét ji z okoli suSeného ovoce.
Zbytkovy obsah vody v suSeném ovoci by se mél pohybovat v rozmezi 15 — 20 %.

Narozdil od zemi s teplym klimatem, kde se da ovoce béhem dlouhych suchych a teplych
obdobi vyuzit dunecni energie, se je v naSich podminkéch nezbytné dodavat teplo z jinych
zdroju.

NgjrozsirengjSim typem je konvekeni zptasob suSeni, kde se susici vzduch ohiiva topnymi
registry ¢i elektrickymi topnymi télesy ajeho cirkulaci zgjist'uji ventildtory. Pro efektivni
vyuZziti tepla je vyhodneé vyuZzit rekuperace tepla, pri které prochézi vihky vzduch tepelnym
cerpadlem, kde voda kondenzuje a zpét do systému se vraci suchy, teply vzduch zbaveny
kondenzatu. Spotieba tepla se u jednotlivych typi susaren pohybuje od 2,5 do 6,0 MJkg
odpaiené vody (0,7 — 1,7 kWh/kg) .

Z rozsirenych typa susich zarizeni patii jednoduché skiinové susarny, kde se ovoce susi na
liskéch ¢i rostech. Ukladani ovoce nalisky a manipulace s nimi je pomérné pracné. Jako
priklad skiinoveé susarny ovoce mensi velikosti |ze uvést susarnu, ktera ma 21 sit o celkové
velikosti 10,5 m2, ktera pojme 35-40 kg syrového ovoce. SuSarna méa elektricky piikon 1,2
kW pro pohon tepelného ¢erpadla, ventilatora a ohrev vzduchu a zhruba 2 kW registr
vytapeny vodou z teplovodniho kotle. Pri suSeni na konstantni teplotu 50°C Ize ziskat 7-8 kg
suSeného ovoce za den.

Podstatné vykonngjsi jsou susarny s plynulym provozem, z nichz nejznamejsi
jsou susarny tunelove a pasove.

Ovoce vhodné pro suseni

Pro suSeni se da vyuzit fady ovocnych druhti. Historicky u nas bylo ngjrozsirengjsi suseni
Svestek, ale vhodné jsou i ostatni peckoviny (merunky, broskve, tredné, visng). RozSirené bylo
pak suSeni jadroveého ovoce (jablka, hrusky). Z bobulovin jsou to vedle tradi¢ni révy vinné i
rybiz, boravky, angrest, Sipky ¢i bezinky.

Na suseni s vybirdme ovoce cerstvé avyzraé. Z ovocnych druhd, které se urodi v mych
sadech, Ize vytipovat odrudy, které jsou pro suSeni ngvhodngjsi.
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Jablka - ze starSich odrid jsou vhodné Smitické, Kasselska reneta, Parména zlata ¢i
Baumannova reneta, ze soucasnych pak Rubin, Bohemia nebo Melodie.

V¢étaino jde o odrady s vyvazenym pomerem cukri a kyselin, které davaji suSenému ovoci
osveézujici chut’. Pro prodlouzeni sezony je dulezité mit rovnomeérné zastoupené odrudy s
raznymi dobami konzumni zralosti — suSeni tak Ize protahnout aZz do zimnich mesici.

Hrusky se susi az v konzumni zralosti, pripadné az ,,zahnili¢i*. Tradiéné nejcastéji se susi
odrady Vinohradska, Avranzska, Zelinka, ae téz i Williamsova.

Svestky — plati zésada, Ze by se m¢li dét loupat: nejvyhledavansjsi pro sugeni
je Svestka doméci, ale téZ i Cacanska lepotica a Cacanska najbolja. Pri sudeni
durancii, které se loupat nedaji, musime pocitat s vysSi spotiebou tepla, alei
omezenou kontrolou ¢ervivosti.

Tiedné, visné — usudené douZily za valky jako ndhrada rozinek. Pred suSenim
je nutné ovoce blansirovat a vypeckovat. VSeobecné plati, Ze pro suseni jsou
vhodné odridy s vétsim podilem duZiny (napt. chrupky)

Vlasské oirechy se suSi ngjprve celé i se skoiapkou, po vyloupani se dosuduji jadra.

Priprava ovoce

Postup Upravy ovocnych plodi pired suSenim se lisi podle druhi ovoce a konecného produktul.
Nejcastéjsi a zakladni Upravou ovoce je déleni na mensi ¢asti, jgjichz velikost je zavidana
konecném produktu atéz i reZzimu suseni.

Jablka se mohou krgjet naklinky az o tloust’ce 1 cm, ale susi sei jablecné kostky (cca
pulcentimetrové) ¢i jablecné platky, které po usudeni vypadaji jako tenké lupinky. Pied
suSenim se vykrajuje jadiinec. Kromé jednoduchych ruc¢nich pomicek (krgecu) je pro vétsi
provozy mozne poridit strojni krgjece.

Hrusky se diive suSivaly celé a pouzivaly se rozemleté napiiklad pri peceni valasskych frgali.
Pti jgich krgeni musime pogitat s tim, Ze zhnédnou-zoxiduji, protoze obsahuji malo kyselin.

Pokud chceme ziskat kvalitni susené Svestky, je tieba je pied suSenim vyloupat. Nejpracnéjsi
je priprava tiedni a visni: prvnim krokem je piebirka ploda, kdy je potieba vybrat skutecné
kvalitni plody. Ty je potieba vypeckovat atéz blanSirovat — sparit je po dobu 3 az 10 minut.
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Mimo téchto zakladnich a Setrnych Gprav ovoce Ize pouzit i méeni ovoce v v 2% roztoku
kyseliny citronové, které omezuje hnédnuti ovocnych tkéani nasledkem biologickych a
oxidoredukénich procesi. RovnéZ je mozné ovoce sitit, at” uZ v roztoku kyseliny sifi¢ité ¢i
gpalovanim sirnych platki, avsak je SetrnéjSi zakaznika presvédeit o prednostech nesireného
ovoce (sifeni je navic v rozporu se zésadami zpracovani ovoce v rezimu ekologického
zemedelstvi).

Rezim suSeni

Postupy susiciho procesu jsou zavidé na konstrukci susiciho zarizeni a druhu, odradé a Upraveé
ovoce. Horky a zpocéatku suchy vzduch ma byt veden tak, aby pronikal liskami nebo ro&ty, na
kterych je rozprostteno ovoce, zcelarovnomerné a aby byl véas, jesté pred maximanim
nasycenim vihkosti, odveden mimo susici prostor.

Neimeéng pracny, i kdyz ne prilis ekonomicky a Setrny vaci ovoci je ten zpasob suSeni, pri
kteréem se napliuji vdechny lisky ngjednou ¢erstvym ovocem a rovnéz ngjednou se zasunou do
susicich komor. Naopak, Gcinngjsi a Setrnéjsi je tzv. protiproudé suSeni, kdy se syrové ovoce,
rozprostiené na liskach, vklada na nejvysSi misto v susici komote a postupné jak probiha
suSeni, se piresouva nize k mistu, odkud je privadén suchy s horky vzduch. Vyhodou tohoto
zpusobu suseni je, Ze ovoce piichézi pozvolna do styku se sussSim a teplejSim vzduchem

s susici proces je timto zpusobem pozvolny a rovnomerny.

Pro regulaci teploty je nutné dodrzet maximalni teplotu pri suseni, ktera by nemela prekrocit
80°C. Jinak dochazi k pripalovani, hoiknuti a zménam chut'ovych viastnosti ovoce. V pribéhu
suSeni se v pocatecni fazi nastavuje nizsi teplota, ktera se postupné zvy3uje a ke konci suseni
Se opét sniZi. Pri pocatecnim ohievu je nutné rychly vzestup teploty piesinterval 36-38°C,
ktery je optimem pro rozvoj nezadoucich plisni.

Jako alternativni zptisob suseni 1ze uvést suseni pii konstantni teploté 50°C, které prizniveé
ovliviiuje zachovani chuté viiné suSeného ovoce. Doba suseni ovoce (nakrgjeného na kousky o
tloustce do 1 cm) je prirozen¢ delSi: jablka, hrusky a blanSirované tiedn¢ se ususi za 24 hodin,
suSeni palenych Svestek trva zhruba 48 hodin.

Skladovani ovoce

Ovoce, které je suSenim zbaveno prevazne ¢asti vody, ma stédlou snahu prijimat z prostredi
vzdusnou vihkost. Proto jeg skladuje v suchych prostorach v uzavienych obalech, které
dostatecné chrani vonavé ovoce pred Zivocisnymi Skadci.

Osvedceilo se uchovat ovoce v papirovem pytli s vnitinim mikroténovym obalem, avsak

dukladné uzavirenym. Ngpor hmyzich skidcu (zaviject) je vhodné regulovat feromonovymi
lepicimi pasky ¢i aplikaci kapdi s nasadou vosicek, které parazituji na vajickach zavijeci.
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5. NamnoZeni a vypéstovani sadby ovocnych drevin

Od roku 2003 nase legidativa umoziuje legalné mnozit staré restringované (vyiazené

z udrzovaciho Sechténi a statni odriadové knihy) ovocné odridy v tzv. kategorii konformni
rozmnozovaci materia (CAC).

Podminky stanovuje Shirka zakona ¢. 332/2006, Vyhlaska ze dne 15. ¢ervna 2006 o
mnoZitelskych porostech a rozmnozovacim materidlu chmele, révy, ovocnych rodi a druht a
okrasnych druhi a jeho uvadéni do ob¢hu. Matecny strom, ze kterého se odebirgji rouby nebo
0sivo je tieba nahlasit Ustiednimu kontrolnimu a zkudebnimu Gstavu zemédglskému a Stéatni
rostlinolékairské sprave, tyto instituce provedou patii¢nou kontrolu pravosti odrady a
zdravotniho stavu. Za vypéstovani stromka pak odpovida mnoZitel - Skolkatr.

Vypéstovani podnozi

Ve &kolkarstvi kmennych tvara maji rozhodujici vyznam generativné mnozZené podnoZze, tedy
zZiskané ze semen. Semenace se vyznatuji silnym zdravym rastem a podporuji Zivotnost
nastépované odrady.

Dulezitost roste v horsSich pudné-klimatickych podminkach. Generativni podnoze péstujeme u
vSech hlavnich ovocnych druhi jako jsou jablong, hrusng, tiesné, visné, divoné, merunky,
broskvon¢ a oresaky.

PodnoZe pro jabloné

Z kulturnich odrad se v praxi nej¢astéji pouziva osivo odridy ‘Jadernicka moravska, dée lze
pouzit osivo z odrud 'Antonovka a'Strymka. Mezi uznané selektované generativné mnozené
podnoZe patii ¢eské odrady JTE-1 a JTE-2 (z Téchobuzic) a dovenské podnoze JKL-1, F
KL-2 aJKL-3, JKL-4 (zKl¢cova).

Vyjimetné Ize pro Gcely vypéstovani vysSSich kmennych tvara pouZzit i silné vzrastné
vegetativné mnoZené podnoze, zejména A 2 (Svédsko), ktera ma vynikajici mrazuodolnost. Z
dalSich jsou to ceské FTE-C a starSi zahrani¢ni typové podnoze M 1 (Sirokolisty anglicky
duzén) aM 11 (zeleny duzén).

PodnoZe pro hrusné

V porovnani s jablonémi maji odrady hrusni obecné nizkou vytéznost semen. Vybirgji se
proto prednostné odrady s dobie vyvinutymi semeny a pokud mozno s dobrou
mrazuodolnosti, napt. 'Solnohradka!, 'Spinka, ‘"Muskatelka Sed4, déle i '‘Boscova lahvice' ¢
'Pastornice. Z registrovanych odrad piipadaji v Uvahu hrusioveé semené&te z Téchobuzic: H-
TE-1, H-TE-2 adovenska odrada H-BO-1 (z Bojnic).

-
. :" ;II #
_ni__= [ i

FROGRAM ROZVOJE VENKOWVA




KULTURNI

PodnoZze pro divoné

V soucasné dob¢ se pro vysSi tvary pouziva myrobalan (Prunus cerasifera). Jeho nevyhodou je
podrastani, tvorba vymladki a odkopki. Pozdni odridy Stépované na myrobaldanu diouho
vegetuji aovoce u nich hate vyzrava. Celkové stromy méne plodi nez pravokorenné formy
(‘Doméci velkoplodd), zegmeéna v hlubokych a Zivnych pudach. Myrobalan se vyznatuje
vysokou plasticitou, snési i stérkovité pady. Potomstvo je znacné variabilni, stginé tak i
vhimavost k virové Sarce Svestky. Vyhodou ve Skolkarstvi je rychly narist stromkut a dlouha
doba drzeni mizy.

Mezi registrované podnozové myrobalany patii MY -BO-1 (mrazuodolny, mén¢ podrasta,
tolerantni k Sarce, |ze pouzit i pro merunky), MY -V S-1 (vysoka plasticita, mrazuodolnost,
tolerance k Sarce). Kromé myrobalanu Ize pouZzit i generativné mnozeneé divonove podnoze,
které maji ovsem dabsi vzrist a jsou ndro¢ngjsi na pudni vidhu. Patii mezi né registrovana
odrida S-BO-1, déle 'Zelena renkldda (vhodné do tézSich a vihgich pad), "Zluty Spendlik’
(semen&te jsou znatné nevyrovnang, hodi se do tézSich a vih¢ich pud), ‘Durancie’ (hodi se do
tepleiSich a soucasné vih¢ich podminek, zvlasté pro odridu ‘'Doméaci velkoploda’; ve Skolce
brzy ztraci mizu, ma velmi Srokou afinitu s jinymi druhy (merurky, broskvong),
'Wangenheimova (potomstvo je znatné nevyrovnang, rust nastépovanych odrud dabsi, vynika
vysokou mrazuodolnosti).

PodnoZe pro tresné a visné

Pro vySSi kmenné tvary se nej¢astéji pouzivaji ptacnice, které podporuji dlouhovékost strom,
zgjist'uji dobry zdravotni stav a plodnost. Kmenné tvary tredni roubujeme ¢asto v korunce a
vyuzivame tak mrazuodolnost planych tiedni. Neselektované ptacnice se vyznacuji bujnym
rastem, vysokou nevyrovnanosti potomstva, odolnosti ke klgjotoku a vysSi mrazuodolnosti v
porovnani se semenéci kulturnich odrad. V CR jsou k dispozici tti registrované podnozové
odrady selektovanych ptacnic: P-TU-1, P-TU-2 a P-TU-3 (z Turnova).

Pro kmenné tvary Ize vyjime¢né pouZit i podnoz mahalebku (Prunus mahaleb), ato do velmi
suchych pad. Potomstvo mahalebky je obecné nevyrovnané, bujnost rastu zavisi na kvalité
pudy. Snasi vysoky obsah vapniku a sucho, hodi se proto do leh¢ich pad. MH-KL-1 je
registrovana podnoz mahalebky ze Slovenska.

Predset’ova priprava osiva — dratifikace

Po sklizni semena vylustime nebo ziskame promyvanim rozmackané duzniny vodou.
Proplachneme vodou a nechdme voln¢ vysusit na vzduchu. Doba klicivosti je rizna, jadroviny
s ji podrZi asi dvaroky, peckoviny a skoirapkoviny jeden rok.

V zimnim obdobi probiha u osiva priprava zvana stratifikace. Principem stratifikace je uloZeni
semen ve vihkém a chladném prostiedi na urc¢itou dobu. Ma zgjistit dokonceni poskliziiového
dozravani, odbourani inhibi¢nich latek, prekonani dormance. Semena se vrstvi do vihkého
substratu (mech, pisek, raselina, piliny nebo perlit) na hromady nebo do jam, v malém
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mnozstvi do bedynek nebo vhodnych nadob. Stratifikacni teplota se pohybuje v rozmezi 3-5
°C, vihkost substratu méa byt 70-80 %. Pomér substratu a osiva se doporucuje 3-6:1. Jablon¢ a
hrusné staci stratifikovat as 3 meésice (¢asto vyklici ale i bez stratifikace), vétSina peckovin
vyzaduje aZ 4 mesice.

Pokud semena zacnou pired¢asné kli¢it, musime rychle snizit teploty k 0-1 °C nebo je dat do
chladn¢jsi mistnosti. Silné naklicenym semenim se lamou klicky a dochazi k velkym ztratam.
Vyhodou umglého zpusobu stratifikace je kontrola danych podminek prostiedi. MtZzeme viak
semena vyset na podzim piimo na zahon a nechat je postoupit stratifikaci prirozenou.

Vysev semen a oSetfovani semenatktt Semena vysévame na jare co nejdiive na zvIastni
plochu zvanou semenisté. Hloubka vysevu se fidi velikosti osiva, jadroviny se sgji do hloubky
10-15 mm, tiesne, visné a mahalebka do 20 mm, divoné do 30 mm, meruiiky do 40 mm,
broskvon¢ do 50-60 mm, oreSaky a mandlon¢ do 60-70 mm. Ve stadiu 1-2 pravych

listt maZzeme semenécky jadrovin piepichat (kalovy kotinek asi 0 1/3 zkratime), abychom
podpofili tvorbu vedlgjSich kotent. Lze pouZit o podiezavaci radlicky. Poté pudu k
semenacktm opatrné prislgpneme.

Prepichovani za zelena je ndro¢né narucéni praci a rostliny potiebuji zavlahu. Proto se
vétSinou generativni podnoze presazuji aZ v direvnatém stavu na konci vegetace.

V semenisti udrzujeme ptdu v bezplevelném stavu, podle potieby zavlazujeme, v piipadé
nutnosti oetiujeme proti chorobam a skiadctim. Na podzim (od poloviny fijna do konce
listopadu) se podnoZe v bezlistém stavu ze semenisté vyzvednou. Mladé rostliny ¢asto
vegetuji dlouho do podzimu, proto je tieba je odlistit. Dobyvani provadime opatrn¢, abychom
koreny priliS neposkodili. Poté podnoZze vytiidime podle prameéru korenového kréku ana zimu
uskladnime pri teploté 2 °C.

Stépovani odrid

Na vypéstované podnoze se &&puji udechtilé odrady. Stépovani zahrnuje neptimé zpasoby
rozmnozovani, o¢kovani a roubovani, kdy z rostliny urcené k mnozeni pirenasSime urcitou ¢ast
(ocko, ¢ést letorostu nebo vyhonu) a spojujeme ji s druhou rostlinou, tzv. podnoZzi. Smyslem
tohoto zptisobu mnoZeni je jednak udrzet danou odradu, jednak vybérem vhodné podnoze
ovlivnit rast avyvoj nastépované odrudy.

Z&kladnim predpokladem Uspésnosti Stépovani je vzaemna afinita - sndSenlivost obou slozek.

Aby se &épovanec dobie vyvijel, je dulezité, aby roub s podnozi dokonale srostl a aby
piekazky v transportu mizy a vody mezi koreny a nadzemni ¢asti byly co ngimensi.
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Oc¢kovani

Ockovani je ngjjednodussi zptisob Stépovani. Podle terminu provedeni rozlisujeme o¢kovani
na spici ocko a ockovani na bdici o¢ko. V nasich klimatickych podminkach pouzivame
vyhradné prvni zptisob. Rozdil mezi obéma je v tom, Ze pii ockovani na spici o¢ko provadime
praci v obdobi proudéni druhé mizy (od poloviny ¢ervence do konce srpna), pripadné po ni
(zari), ocko v dané vegetaci pouze priroste k podnozi, rasit zacina az na jare pristiho roku.
Ockovani na spici o¢ko provadime nej¢astéji metodou tzv. , T o¢kovani”. Letni rouby
(letorosty) fezeme tésné pred ockovanim. Musi byt dobie vyzralé. Ve spodni a vrcholoveé ¢asti
letorostu jsou o¢ka Spatné vyvinuta, proto se jich nepouziva. Po odriznuti se letorosty
okamzité odlisti, respektive zbavi cepdli listi, fapiky se ponechavaji. Uchovavaji se nejdéle 3-
5 dni v chladném prostredi zabalené napi. do vihké hadry nebo do mechu. PodnoZe se pred
ockovanim zbavi postranniho obrostu asi do vysky 20 cm. Vhodné je takeé vihkym hadrem
ocistit spodni ¢ést podnoze od zeminy, ktera mize vniknout do rezné rany ataké otupit
ockovaci nuz.

Ockujeme na podnoZzi bud’ tésné nad zemi, nebo vySe. O¢ko se vklada na navétrnou stranu,
obvykle tedy na stranu zapadni nebo severni. Podnoz narizneme oc¢kovacim noZzem nejprve
pricnym fezem a poté vedeme asi 3 cm dlouhy ez kolmo na prvni po ose podnoze smérem
doli, ¢imz vzniknetez vetvaru T.

Kiuru lehce odchlipneme vystupkem na hibetu ¢epele ockovaciho noze. Nasleduje vyiiznuti
ocka z letorostu. Otoc¢ime jg vrcholem k télu, niZ nasadime asi 1,5 cm pod ockem a jednim
tahem ocko meélce vytizneme. Rez je veden asi 1,5 cm nad o¢ko, v konecné fazi &titek
odtrhneme. Vytiznuté ocko ma byt tenké, v pripadé hlubSiho zariznuti opatrné vyloupneme
titek direva, abychom neposkodili rastovy kuzilek cévnich svazki. Lépe je fezat tenka ocka a
titek nevylupovat. Poté zasuneme ocko do T zarezu, piicemz ho drzime po stranach mezi
prsty a nedotykame se iezné rany, abychom ji neznegistili. Po zasunuti o¢ka piebytecnou ¢ast
&titku zarizneme v misté kolmeého zérezu na podnozi, aby do n¢j zapadl. Ocko se zavéaze
gumic¢kami nebo PC péskou, kterou omotavame nej¢astéji odspodu nahoru, na konci jednou
podvlékneme a utdhneme po sméru vazani. Zakryvame celé misto véetné ocka samotnéeho. Za
dvaaz tii tydny zkontrolujeme ujmuti ocek. Ujata ocka pozname podle svézi zelené barvy a
snadného opadu fapiku. Pokud fapik stéle drzi, znamenato, Ze zaschl i s ockem. Proudi-li
dosud miza, podnoze pireoc¢kujeme. Pokud jiz miza neproudi, maZzeme provest tzv. Forkertovo
ockovani.

Forkertav zpasob se provadi tak, Ze misto zarezu do kiry, kterd ngjde odchlipnout, vyfizneme
na podnoZi odshora doli tenky pléatek kury, sahagjici mirn¢ i do dieva, as 3 cm dlouhy a 0,5
cm Siroky, zhruba stein¢ dlouhy a Siroky jako &titek o¢ka. Dole z n¢ho ponechame asi 5 mm
dlouhy jazycek, za ktery vsuneme vytiznuté ocko a zavazeme je. Vyriznuti ocka

je podobné jako pri klasickem T ockovani stim rozdilem, Ze je odiezavame opa¢nym smérem,
shora dolti, coz odpovida tvaru na podnoZzi. Na spodni protilehlé stran¢ itku miazeme karu
mirné seriznou, lépe pak s podnozi srasta.
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Roubovani

P¥i roubovani se na podnoz prenasi ¢éast jednoletého dobie vyzralého vyhonu, nejcastéji se
tremi pupeny. Pti roubovani v korunce nebo preroubovani mazeme pouZzit i delSi rouby s 4-5
pupeny. Podle mista vkladani roubu na podnoz mizZeme rozlisit roubovani na koirenovy kréek,
u zemeé nebo v korunce. Zpusoby roubovani se ruzni podle ovocnych druhd.

V zimnim obdobi se odebirgji tzv. zimni neboli tvrdé rouby, coz jsou vyzraé jednoleté
prirastky -vyhony. Rezeme je pokud mozno z vrchni ¢ésti koruny, obracené k jihu, kde jsou
dobie vyzrdé. Nevhodné je brét tzv. viky - silné a dlouhé svidle rostouci vyhony uvniti
koruny. Mgji fidké pletivo, Spatné vyvinuté pupeny, ¢asto nevyzralé konce a byvaji napadeny
chorobami (padli jablong) nebo skadci (mSice), navic je u nich vétsi Sance vzniku
samovolnych pupenovych mutaci, takZze nemame jistotu, zda ndm vyroste tatéz odrida.

Naroubovani vika téz oddaluje plodnost noveho stromkul.

Z hlediska terminu je dulezité rouby odebirat v obdobi tzv. endogenni dormance, neboli
vnittniho klidu. Peckoviny vystupuji z vnitiniho klidu diive nez jadroviny, jiz koncem
listopadu. Rouby jadrovin odebirame pozdgji, nejlépe behem oblevy v lednu. Za silnych
mrazt rouby nefezeme, protoze mraz vysusuje dievo, které je navic kiehké alamavé. Rouby
skladujeme ve sklepé s teplotou 0° az 5° C. Stari sadari zakladali rouby na severni stranu
budov nebo primo do pudy u paty kmene stromu. DalSi moznost je uloZeni roubu jednotliveé
nebo ve svazcich do vihkého pisku nebo raseliny ve sklepé. Malé mnozstvi Ize uchovat i v
ledni¢ce: zabalit do vihkého novinového papiru (pasobi dezinfekéne) avlozit do
polyethylenového sacku.

Rouby je tieba prabézné kontrolovat, nesmi vyschnout, naopak v prilisném vihku je treba
vétrat, aby nedodlo Kk jgjich raseni nebo zplesnivéni. Pokud se stane, Ze rouby mirné vyschnou,
namocime je pired vlastnim roubovanim na nékolik hodin do vody.

DruZeni (kopulace)

Roubovani druzenim je nejjednodussi a v praxi ngjpouzivangjsi zpasob. Aplikuje se, pokud
ma podnoZz aroub stegjnou tloustku. Roub miva ngjcastéji tii pupeny, v piipadé roubovani v
korunce 5-6 pupeni (zéklad korunky ptimo z roubu). Rez na podnoZi i roubu ma byt as
trojnasobné délky jgich tloustky a je veden na protilehlé stran¢ spodniho pupene roubu,
respektive nejvyse postaveného pupene podnoZze.

NuZz nasadime spodni ¢ésti ostii ¢epele Skmo a ze strany na protilehlé stran¢ spodniho pupene
(v Urovni mirné nad nim) a jednim volnym tahem provedeme iez. Vzniklé fezy maji byt
hladké, rovné a elipsovitého tvaru.

Seriznuty roub a podnoz se k sob¢ prilozi tak, aby se ob¢ fezné plochy kryly. Roub mize byt i
0 néco malo tenci, v tom pripadé jg priloZzime k podnoZi jednou stranou, aby se kryla kambia,
kterak sob¢ srustgji nejdiive. Roub s podnoZi spojime omotanim tvazkem (viz ockovani).
Vrchni ¢ést roubu zamaZzeme Stépairskym voskem. V pripadé pouZiti lyka je nutné zattit styéna
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mista roubu a podnoZe na boku. DruZeni se pouziva takika u vSech ovocnych druhi,
nejcastéji pri klasickém roubovani v predjari a na jaire venku ve Skolce.

Jazy¢koveé druzeni (anglicka kopulace)

Prednosti zpasobu je pevnéjsi srust. Rozdil oproti obycejné kopulaci je ve vytvoreni dvou
zareza v misté kopulacniho fezu - jednoho na podnoZi a druhého analogicky naroubu - a
vzgemnem zasunuti do sebe.

Roubovanec se velmi snadno zavazuje, protoze roub na podnozi drZi a neposouva se. Préci |ze
rozdélit navice osob, kdy jedna roubuje, druha zavazuje, piipadné jesté treti zamazava
voskem.

Platkovani a sedélkovani

Zpusoby se pouzivaji, je-li podnoz o néco siingjSi nez roub. Pri tomto zpisobu se roub sefizne
stejin¢ jako pii obycéejném druzeni, rozdil je v Upravé podnoZe. Tu neserezavame po celé délce,
ale jen mirn¢ do dieva, podle sily roubu tak, aby se odkryla kambidni plocha, ke které
patii¢né priloZzime roub. Zpusob mizeme modifikovat po zpiasobu anglické kopulace
vytvorenim jazycki. Sedélkovani je pomerné dozité, predpoklada zvlastni Gpravu roubu, na
némz vytizneme tzv. sedélko.

Nevyhodou obou zptasobu je vyboceni roubu mimo osu podnoze, proto se snazime roub
upravit tak, aby po nasazeni byl jeho horni pupen, ze kterého vyroste letorost, orientovan nad
mistem fezu podnoze, a tim smér vyrovnaval.

Roubovani na kozi nozku

Pouziva se v pripadé, kdy je podnoz vyrazné siingjSi nez roub. Lze ji pouZzit i v dobe, kdy
neproudi miza. Poskytuje velmi kvalitni srast a umoznuje brzky srist a silné prirastky za
vegetaci. Pouziva se s Uspéchem u ovocnych druhi, které maji dabou kiiru, jako jsou divong,
tredné a visné. Podnoz kolmo sefizneme a na jejim vrchnim konci vyiizneme v boku klinovity
zarez. Roub se serizne do tvaru, aby zapadal do vytiznutého klinku na podnoZzi. Zpusob
predpoklada znacnou zrucnost Stépare, protoze je velmi obtizné dodrzet stejnou feznou délku,
hloubku, Sitku a thly obou feznych ploch naroubu a podnozi, aby do sebe vse vzgemné
zapadlo. Pritom je tieba dbat zvySené pozornosti na kontakt kambii, které jsou posazeny v
razné hloubce diky rozdilim tloustky kury podnoZze a roubu.
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Roubovani za kiru

Velmi rozsireny a snadny zpusob vhodny pro zacéatecniky. PouZiva se zejména najare v dobé
maximaniho proudéni prvni mizy, jsou-li podnoze silngjSi nez roub, nejéastéji pri
pieroubovani starSich stromi. Rez podnoZze je velmi jednoduchy. Na kolmo seriznuté vétvi se
podéln¢ zarizne kira na délku kopulacniho fezu (asi 2-2,5 cm) prikladaného roubu. Diky
proudéni mizy se kira snadno odchlipne a zastr¢ime za ni roub upraveny kopulacnim rezem
nebo na sedélko, feznou plochou ke direvu podnoze. U silné kary viak vznikaji na stranéch
mezi roubem a podnoZi otvory, proto se tento zékladni zpasob vylep3uje tak, Ze roub se mirn¢
sefizne jesté i po stran¢ kolmé ke kopulaénimu fezu. Kira na podnoZi se odchlipne jen na
jednu stranu, ke druhé se pritiskne roub, otvor tak vznikne jen na jedneé strang.

Tento nedostatek odstranuje zcelatzv. , Tittelv zpasob”, pri kterém roub lehce serizneme z
obou stran kolmych na kopulacni fez a jesté i pod pupenem na opacné stran¢. Kura na podnoZzi
se narizne dvéma podénymi rovnobéznymi zarezy, které jsou vzdaené na Sirku upraveného
roubu. Titteluv zptisob se pouziva pii technice preroubovani starsich stroma se silnou kurou,
ktera je popsanav nize.

Roub se vZdy vsazuje za kiiru jen tak hluboko, aby vrchni ¢ast jeho fezné plochy vyénivala
nad podnoz (viz platovani). Po zavazani zatieme veskeré zbylé obnazené rezné plochy
Stéparskym voskem.

OsSetfovani oékovancia a roubovanci

Naockované podnoZe v piedjari sefizneme fezem na ostro, tésné nad ockem. Dulezité je
provést ez jesté pred naraSeni, pii opozdéné aplikaci by letorost odrady mohl rast znacné
kiiveé. V pripadé potieby opatiime ockovance opérou, jakmile naroste do délky asi 10-15 cm,
v pripad¢ rezu na cipek (peckoviny), vyuzijeme k vyvazani ponechany ¢ipek. Letorosty
podristgjici podnoze véas vylamujeme. V [été zcela odstranime ¢ipky odiezanim Zabkou tésné
nad mistem oc¢kovani a zatreme latexem nebo voskem.

Zapéstovani kminku

Oc¢kovanci nebo roubovanci ndm obvykle nedorostou béhem jedné vegetace do takove vysky,
abychom u nich jiz v nasledujicim roce mohli zapéstovat korunku. Zapéstovani kminku maze
trvat i n¢kolik let. Beéhem vegetace nechavame rast do vy3ky jeden letorost tvorici budouci
kminek. Rostlina ma nicmeéné tendenci vice ¢i méné rozvétvovat. Bocni obrost neni vhodné
zcela odstranovat, protozZe obrost ma posilujici charakter, kminek Iépe tloustne. Rostouci
boc¢ni letorosty ovsem nenechame konkurovat hlavnimu vrcholovému, pii délce asi 20 cm je
zaStipujeme za 3.-5. listem (pinzirovani). Bujn¢jsi letorosty o tloust’ce nad 8 mm odstrainujeme
celé piimo na vétevni krouzek. K zadtipovani se pristupuje obvykle od konce kvétna a podle
potieby se provadi az do léta. V poloving srpna se provede tzv. garnitura obrostu, kdy se
veskery bocni obrost zcela odstrani na vétevni krouzek, aby byl kminek rovny a hladky.

Kminek 1ze zapéstovat prakticky tiemi zpusoby: z vrcholového pupene, stiidavym fezem a
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mezistépovanim. Z vrcholového pupene se kminek zapéstovava u rovné rostoucich stromki,
které maji dobie vyvinuty terminalni pupen. Zptisobu se pouziva v dobrych padng-
'Parména zlata zimni', '‘Baumannova renetd, ‘Landsberska reneta; u hrusni pro odrady
'Hardyho', 'Solanka, 'Clappova. Jednoleté stépovance (Spicaky) se najaie

nezakracuji, nechavaji se volng raust do poZzadovaneé vysky. U tohoto zpasobu je zvlaste
dulezité pinzirovani, aby kminek bez fezu dobie silil.

Stidavym fezem se péstuje kminek u mnohych odrad jadrovin i peckovin. PouzZiva se u odrad
kiiveé rostoucich (jabloné 'Boskoopské, 'Kardind Zihany', 'Ribstonské, hrusné '‘Boscova
lahvice, 'Lucasova, 'Drouardova, 'Dielova), u odrad, které rostou sice rovné, ale dabeé
(jabloné 'Coxova reneta, 'Panenskeé ¢eske', 'Jonathan’, ‘Jadernicka moravskd, hrusné
'Patizanka!, 'Magdalenka!, 'Salisburyho', 'Williamsova, 'Cervencové), u odrid, kterym Spatns
vyzravaji vyhony, respektive Spatné vytvéari terminani pupen (‘Mat¢ino’) nebo jim konce
namrzgji (‘'Ontario’, 'Coxova reneta, '‘Boscova lahvice, oiesdk vliassky) ¢i byvaji poskozovany
chorobami a Skadci.

Konecné v pripadech mechanického poskozeni vrcholove ¢ésti nebo po roce, kdy byly
prirastky krétké. Vlastni fez spociva ve zkréceni rocniho prirastku o ¢tvrtinu az polovinu na
dobie vyvinuty pupen v dobie vyzralém dievé. Zkracujeme v predjaii. V dalSich letech proto
FeZzeme na pupen vyrustgjici nad mistem fezu v roce prededlém, ¢im rist vyrovnavame.
Mezistépovani je specidni technika nepiimého mnoZeni a Uzce souvisi se zapéstovanim
kminka ve Skolkach. Kminek se vypéstuje z kmenotvorné odrudy, ktera se ockuje nebo
roubuje na podnoz tvorici kofenovou ¢ast. Davodi pro mezistépovani je neékolik. Jedna se
napi. 0 moznost pirekonani Spatné afinity podnoze aroubu (vztah hrudné - kdoulong). DalSim
divodem je ovlivnéni rastu péstované odrudy.

Zpusob se tedy vyuziva u odrid dabe, kiivé nebo previde rostoucich (‘Malinové
hornokrajské, 'Rimské, 'Krasokvét zluty'). Velmi zavazny divod je zvySeni mrazuodolnosti
péstované odrady jejim posazenim do vétsi vysky (‘Ontario’, 'Parména zlata zimni',
'‘Boskoopské, 'Matcino', "Wagenerovo'). Kromeé zminénych odrud se mezi&tépovani
doporucuje dale u odrid hrusni ‘Lucasova a'Nelisova zimni', u odrad dlivoni '‘Brnénskd,
'Bryska, 'Esdingenskd, 'Katalonsky Spendlik’, 'Mirabelka rand, 'Zelena renkloda a
'Zimmerova.

Kmenotvorneé odriady maji mit silny, primy a zdravy vzrust, pevné a husté dievo, odolné k
mrazu, chorobam a skiadctam. Musi vykazovat dobrou afinitu s odradami, které nané
Stépujeme. Z jabloni tyto poZadavky nejvice napliuji odrudy 'Croncelské, 'Strymka), 'Rapid,
'Major', Trevirské vinné, 'Hibernal’, 'Klafterbrunské, 'Vanovické plan¢’, 'Podzvicinskeé Zluté
pozdekvété a'Vikovo'. U hrusni se jako kmenotvorné pouzivaji odrudy 'Hardyho!,
'Konference, 'Muskatelka Seda atada krajovych odrud

(‘Zlutand, 'Pchavka, 'Vaviinka). Tiedné se ¢asto roubuiji v korunce na vyvedenou podnoz
ptécnice, z kulturnich odrud se doporucuje 'Dénissenova Zluta. Ze skupiny slivoni Svestky se
diive pouzivaly odrady 'Dolanka, 'Doméci velkoplod&, Tragedie, 'Wangenheimova,
'Duranci€’. Podedni dvé jmenované se s Uspéchem pouzivaji pii mezistépovani merunek.
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Zapéstovani korunky

Jakmile &&povanec doroste dostatesné vyky, pristupujeme k fezu na korunku. Rez se provadi
v predjaii pred raSenim. Odmeiime pozZzadovanou vysku kminku a pripocteme 5-6 pupent, nad
poslednim provedeme ez na pupen. Ostatni pupeny vyrasi v letorosty, které vytvoii korunku.
Pod ponechanymi pupeny se nékdy vyslepi dalSi dva, aby se podpofilo vyradeni vsech hornich
pupent a aby se korunka odlisila od budouciho obrostu.

Spodni ¢ast nevydepujeme, ale obrost zadtipujeme (pinzirujeme) av lét¢ zcela odstranujeme,
jak bylo vysvétleno vySe. Nékdy se pod termindlnim pupenem doporucuje prvni, totiz
konkurencni vydlepit, protoZe se stgin¢ odstrani. Do podzimu se na stromku vytvori korunka,
idedn¢ stermindem a 4-5 vyhony.

Sklizeni stromki

Termin dobyvani ovocnych stromku uréenych pro komereni prode je stanoven legidativnim
ramcem. Platnou legidativou se musi tidit i Skolkati produkuijici sadbu starych
neregistrovanych odrud v kategorii CAC.

Vyhlagka mj. stanovi, Ze podnoZe a Skolkaiské vypestky péstované ve volné piadeé uréené k
uvadeéni do ob¢hu se sklizi odlisténé. VétSina druht se smi odlistovat a sklizet od 1. fijna,
vyjimku tvori broskvoné, mandlon¢ a oreSak (druhy s dlouhym vegetacnim obdobim), u
kterych je termin posunut na 20. fijen.

Vlastni sklizen (dobyvani) se provadi bud’ rucné nebo mechanizované pomoci specidlnich
vyoravacich pluhi. Ru¢ni prace je zvlé&té v tézkych nebo kamenitych padach velmi namahava
amusi byt provadéna spravné. Nejlepsi zptisob je vytvorit v fadku ryhu na hloubku ryce a
teprve poté stromky vyryvat, pii¢emz se snazime koreny vydobyt vice sekavym pohybem nez
tahem a pacenim, které mohou koieny poskodit odérem. Poskozené ¢asti korent odstiihneme
zahradnickymi niazkami do neporuseného pletiva. Stromky, které nejsou urcené k podzimni
vysadbe, svazeme podle odrad a zaloZime do zakladisté ve Skolce, kde zastanou do jara.

T
-
w ¥ ;Ilz

_wi_="T I

FROGRAM ROZVOJE VENKOWA




KULTURNI

6. Vyroba domaci divovice na Valassku

V podedni ¢tvrting 19. stoleti se na naSem venkové vyznamnou merou rozmohlo hnuti
hospodarskych spolkii, jehoz cilem byla snaha o zkvalitnéni rolnického hospodareni. Jednim z
propagovanych sméra bylai podpora a snaha o rozsiteni kvalitniho ovocnictvi. Hospodaisti
odbornici se prostiednictvim tisku a piednasek (tzv. polnich kazani) snazili presvedEit rolniky
o vyhodnosti péstovani a piedevsim zpracovani ovoce. Jeho nasledny prode) pak mize
zhodnotit jgich praci a prinést ekonomicky uzitek. Za priklad byly davany okresy, kde
ovocnarstvi skutecné vyznamnou mérou podporovalo ekonomiku usedlosti. Na Morave se
jednalo piedevsim o Uherskobrodsko, Uherskohradist'sko a Vizovicko. Postupem ¢asu se
podatilo cilenou praci hospodéiskych spolka (napi. v Hovézim) rozsitit ovocnictvi i v
okresech, kde dosud nebylo zdaleka tak vyznamné. Napi. na V setinsku se rozvinul i rozsahly
vyvoz zpracovanych produktti — povidel a suseného ovoce - na vzdalené trhy ve Vidni, Pesti a
Opave.

Rozmach doméaci produkce a Uspésny vyvoz byl viak od pocéatku 90. let devatenactého stoleti
vazné ohrozen stédle postupujici balkanskou konkurenci. S ni se domaci vyroba nemohla merit
ani v kvalité ani v cené vyrobki. Z toho divodu doméci vyrobky postupné mizi jak ze
vzdalenych tak i domacich trhit a ovocnarstvi se zacina ocitat v krizi. ,,VSak bohuzel i tu
konkurence ciziho zboZzi stlacuje ceny Svestek suSenych aneb vyrobenych z nich povidel, tak
Ze jen vyborné ovoce, nejlepsi jakosti se hodi k tomu, aby bylo suSeno anebo na povidla
zavareno. ... Obycégin¢ v pomerech takovych, kdyZz mame pozehnany rok na peckovité ovoce,
stava se, Ze nestacime ani Svestky spotiebovati, ani jsme sto je ¢erstvé prodati, na povidla
svariti nebo ususiti a casto velka ¢ast Urody padne za obét’ zkaze nezuzitkovana...” Natuto
skutecnost opét reaguji hospodarsti odbornici a zacingji se ptét, co s vypéstovanym ovocem?
Odpovedi byla rozsahla a cilena kampan na propagaci vyroby domaci palenky.

Ekonomickou efektivnost takového podniku, dokladaji priklady pravé z Balkanu, kde se
divovice pdlila zcela bézne. Autoti dokladaji ekonomicke zisky z prodeje a také klady
sob¢stacnosti ve vyrobe lihovin, ktera postavi hréz prodeji koralky. Hospodarske spolky se
opét octly ve stredu této propagace. Predevsim pak u téch, v jgichz okruhu ptisobnosti dodo
diive k rozvoji ovocnérstvi, pozorujeme nyni zvySeny narast registrovanych kotla k paeni
divovice.

V nami zkoumaném regionu hrd takovou ulohu Hospodéaisky spolek v Hovézim. PredevSim
pak v okruhu jeho pasobnosti, jeZ pokryvala takika cely soudni okres V setin, pozorujeme
vyrazne rozSireni registrovanych kotli.

T
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jsou zaznamenany na RoZnovsku, kde vSak k masovému rozsireni viibec nedojde.

-
. l:' ;II #
NS

PROGRAM ROZVOJE VENKOVA




KULTURNI

Technologie pripravy kvasu divovice

V obdobi, jemuz se vénuje negjvétsi ¢ast nasi studie, se pro vyrobu paenky pouzivalo
piredevsim ovoce. Z raznych pricin to bylo predevSim ovoce peckovité, specidné trnky. Pod
timto regionanim ndzvem se skryva velké mnoZzstvi odrad peckovitého ovoce, dnes zndmého
jako Svestky, kadlatky, dlivy, durancie, blumy a mnoheé dalSi. Hrusky jsou doporucovany
pouze piezralé ajablka se pro velky obsah kyselin nedoporucuji viibec.

Rady tykajici se zpracovani ovoce byly vedeny velice opatrné, protoze v o¢ich mnohého
hospodare bylo pouZziti ovoce k pripravé kvasu totozné s jeho znehodnocenim. Autoti proto
voli nenasiinou argumentaci a doporucuji zpracovavat ovoce nekvalitni, padané, plesniveéjici
nebo jinak poskozené.

Takove plody, které nikdo nekoupi pro jgich nevzhlednost, nepriznivy stav zralosti, pro
hotrkost dupky a pro viecky jiné mozné vady, plody, které se nedaji ani sudit ani z nich Ize
povidla délati, hodi se vyborné k vyrob¢ divovice.

Vyzdvihuji ptitom uzitek plynouci z takového postupu a zhodnoceni bezcenné suroviny.
Védomi s vsak vySSi kvality palenky vyrobené z kvalitniho ovoce, nakonec prece upozoriuji
na vyhody zpracovani kvalitniho ovoce. Svestky, ¢&i divy, karlétka &j., uréené pro vyrobu
divovice, mgji byti dobre vyzradlé a co mozna upln¢ zdravé, zejména se maji pii shirani
nahnilé plody od ostatnich Svestek vylouciti, vzdyt dle jakosti tohoto ovoce se fidi i jakost
pripravené divovice. Opét se viak neopomene zduraznit pripadna nadiroda a nizka

vykupni cena Svestek.

Trnky uréené k pripravé kvasu se nechavaly na stromech zrét co nejdéle, do maximalni
zralosti, jeZz se projevovala padanim ovoce ze stromu. Spadaneé plody se prabézné shiraly a
sypaly do riznych nadob, kde se nechavaly kvasit. Takova priprava kvasu vsak byla
hospodarskymi ¢asopisy pokladana za Spatnoua pro kvalitu kvasu skodlivou. Divodem bylo
nestejnomeérné kvaseni zapri¢inéné postupnym dosypavanim stale novych jesté nezkvasenych
ploda.

Proto bylo doporuc¢ovano setiasat ovoce naréz, na 4-6 dni je nechat na krytém stinéném misté
(nejlépe milate) odlezet a zavadnout. Ovoce tak ztratilo podstatnou ¢ast vody a stalo se tak
cukernatéjSim, coz bylo pro kvaseni mnohem vyhodnéjSi. Teprve potom se jednorazoveé
nalozilo do becek ke kvaseni.

Nadoby vhodné k pripravé kvasu se ziskavaly razné. Casto je vyrébeli vesni¢ti bednéti —
samoukové. K vyrob¢ pouzivai jedlového dieva, které se dobre Stipe. Jednotlive dyhy se
»Sestosovaly” a skladaly do vysledného tvaru kade (obraceny komoly kuzel), ktery se stéhl
obrucemi. DalSi moznosti bylo druhotné vyuziti prepravni becky, ktera se zatimto ucelem
kupovala od obchodnika. Prestoze becky byly od petroleje a riaznych oleji, dokézali je lide
vycigtit tak, aby byly vhodné pro pripravu kvasu. Becka se vycpala amou a jinym hoilavym
materidlem, ktery se uvnitt zapalil. Po vyhoieni, pri némz vzala za své i mastnota, bylo pry
mozné becky pouZzit ngien na pripravu kvasu, ale také na nakladani zeli.
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Do takto dobre pripravenych a vymytych becek se nakladalo ovoce. Postupt pripravy kvasu
byla cela fada a zalezelo namistni tradici a osobni zkuSenosti hospodare, jaky uprednostnil.
Rozsahla debata v hospodéaiskych ¢asopisech, vénovana vyrobé divovice prinési také velké
mnozstvi navoda na pripravu kvasu. Lze z nich vy¢lenit dva zakladni okruhy, z nichz prvni
doporucuje rozdrtit Svestky i sjadry. Mnozi udavaji, Ze se pecky maji rozmackat, Ze pak
divovice nabyva z jader pecek horkomandlovou prichut’ i vani takovou.

...jelikoz ona silice, také ,,benzaldehyd” se zvouci, ze smésice se vyparuje a piijemné zavani.
Oproti tomu jini ze své zkuSenosti radi pecky nedrtit, protoZe se tim dostane do dlivovice také
priboudliny, kterdz k jemnosti nijak neprispiva. Proto se doporucuje sice ...brati ovoce
rozmackane (kostky se vsak rozmackat nesmi)... K tomuto druhému proudu se priklanéla
vétSina vyrobct. Nekteri dokonce doporucovali pecky z kvasu odstrainovat Uplné ato bud’
pied samotnym kvaSenim nebo pred palenim. Déje se tak proto, Ze piedné zaujimaji v kotli
prostor 12 az 15 procent objemu zépary, ze kteryzto prostor by sejinak platiladan,...aza
druhé se pecky — jsouc dosti téZké — na dnu kotle lehce usadit mohou i mohou se tady pripdlit,
¢imz divovice valné na jakosti trpi. Tolik alespon debata hospodéaiskych odborniki.

Praxe v&ak byla mnohem prozaictéjsi. Mnoho rolniki znalo postupy pripravy kvasu pouze
obecné atak ovoce ¢asto nedrtilo vibec. Mnozi z rolnika nechavaji Svestky nerozmackané,
...takZe proces ¢ili pochod zkvaSovaci jest méne usnadnén a neni stggnomerny. Pii vyzkumu
paeni ovoce v regionu Valasska jsme byli obecné svédky rozmackavani Svestek, vétainou
piimo v nadobeé na kvas. Na dotaz ohledné rozmackavani jader nas informétoii reagovali
velice odmitave, stvrzenim, Ze by palenka zhoikla. Jinde jsme se setkali s doporucenim
vypeckovat ovoce diive, nez jde do kvasu, a pouze jednu tietinu nechat kvasit na peckéch, aby
vzniklo Svestkové aroma. Vcelku tedy platilo a plati, Ze kazdy upiednostiuje vlastni postupy a
zkuSenosti.

Becky se plnily 15-20 cm pod okraj, rezerva byla nutna pro piipad boutlivého kvaSeni. Kvas
zastal po celou dobu kvaseni otevieny a nezakryval se, na cozZ opét upozoriovala odborna
literatura jako na velice nepraktické. Veskeré plyny jako kydli¢nik uhli¢ity, ale také alkohol
mohou volné odchazet do vzduchu, v ¢emz jim nijak nebrani ani ,kol&" z vykvaseného
ovoce a odumielych kvasinek, vytvoieny na povrchu kvasu. Podobné upozornéni se tykalo i
castého zvyku umistovat becky s kvasem do chléva, kde vysSi teplota napomahala kvaseni.
Takoveé umisténi vSak dovolovalo kvasu prijimat cizi pachy z hnoje a mocky a kvas tak
znehodnocovat. Mimo tyto nedostatky, které vak byly zavinény spise neznalosti nez
nedbalosti, byla kvasu vénovana maximalni pece.

Becky byly umistény na zastreSené a dunné misto (nebo do jiz zminéného chléva), aby se
napomohlo lepsimi prokvaseni. V beckach zustal kvas 6 az 8 nedél, nékdy i dva mesice.
Ukonceni kvaSeni se projevilo prolomenim kolage na povrchu kvasu. Pro hospodare to byl
signdl, Ze je nutné kvas vypalit nebo prenést do chladnéjSi mistnosti, obvykle sklepa, kde ve
stabilni teploté mel ¢ekat az do paleni. Nizka teplota totiz branila dalSimu kvaseni, které by
mohlo pigjit v octove kvaseni a vsechen lih v kvasu tak zmenit v ocet.
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Okolo vanoc byl vétdinou viechen kvas jiz vykvadeny. Cekalo se pouze najeho , odlezeni*,
které doporucovali stari hospodéti. S vlastnim palenim se pak za¢alo az po vanocich Takove
»hacasovani* pdeni vSak bylo mozné pouze tam, kde méli kotel na paleni ptimo v
hospodarstvi. Pokud takovym nedisponovali, museli se mgjitelé kvasu

v pribéhu podzimu piihlasit v palirné, kde chtéli palit. K tomuto u¢elu dlouZily Inzeréat z
Novin z pod radhosté, r. 26, 1924, ¢. 3, s. 8. listky, jimiz se jednak dotyéni k paleni
prihlagovali, jednak uvadéli mnozstvi kvasu, podle néhoz bylo mozné stanovit pausalni dobu
paeni v palirné adruhotné dan z vypaeného lihu. K jejimu zaplaceni bylo zapotiebi nasetfit
dostatek hotovych penéz Stavalo se vsak, Ze nebylo mozné véas kvas do palirny privezt nebo
doty¢ny nemél penize na dan, popripadé bylo ovoce tolik, Ze nebylo financné mozné vypalit
ho naraz jedté v zimé. Pak bylo nutné kvas zakonzervovat. Kromé jiz zminéného preneseni do
chladného sklepa bylo mozné zasypat kvas otrubami a zakapat olejem, ktery zabranil pristupu
vzduchu a dalSimu kvaseni. Takovy kvas bylo mozné pdlit tieba az napiresrok.

Technologie paleni domaci divovice

Prosinec, v pripad¢ dobré trody uz konec listopadu, byl casem, kdy se zacaly otvirat drobné i
vétsi palirny. Prichazeli finanéni Urednici a odpecetovali destilacni pristroje podle toho, jak
jgich majitelé nahlésili zacéatek paeni. Lze predpokléadat, Ze odpeceténi probehlo vzdy
hromadn¢ ve vice palirnach zaroven, podle jgich poctu ve vesnici a okoli. Protoze Urednik
musel vZdy projit kazdou nahléSenou palirnu, mohl majitel v pripadé, Ze se Urednik nedostavil
ihned v Sest hodin rano (od této hodiny se zac¢ina metit denni vykon kotle) zahgjit paeni.
Predpokladalo se, Ze se Giednik béhem dne zastavi.

V opacném pripadé nesmél majitel pdlit déle nez do Sesté hodiny ranni ndsledujiciho dne.
Musime mit neustdle na zieteli, Ze neexistovala pocitadla zaznamenavajici mnozstvi
zdanovaného lihu avychazelo se z pausalniho zdanéni. Mgjitel palirny nesd celou odpovédnost
za odvedeni dan¢ z lihu, které se tikalo akciz, sdm. Jgji vySe byla pevné stanovena a mgjitel
palirny musel vzdy dobre pocitat, kolik kdo ma zaplatit, aby nakonec nemusel sm rovnat
nedoplatky dang.

Mohlo se totiz snadno stét, Ze kvas nedal tolik lihu, potazmo paenky, kolik stanovil pausa a
bylo na palirnikovi schodek vyrovnat. Casto bylo také otazkou davéry, kdy majitel kvasu
zaplati dan, naniZ penize ziskaval prodejem palenky. Dai, 0 niZ hovoiime, byla od roku 1901
stanovenana 90 hal. z 1 litru 100% lihu, roku 1914 dodlo ke zvySeni na1 K 40 hal za 1 litr
100% lihu.

Samotnému paeni doméaci palenky predchézelo jiz zminéné odpeceténi destilacniho aparatu.
Nasledovalo vymyti dostupnych ¢ésti, do kotle se nalila voda a zatopilo se pod nim. Voda z
kotle se predestilovala a vycigtilatak vnitini ¢asti aparatu. Nakolik se ¢istilo i vnitini vybaveni
palirny nevime, ale nédoby, jez se dostavaly do kontaktu s palenkou, se vymyvaly zcela
urcité. Po vycisténi trubek se kotel naplnil do 4/5 svého objemu kvasem. Takoveé opatieni
bylo nutné z dtivodu kypéni a pénéni kvasu pii prvnim paleni, hrozilo nebezpeci vbehnuti
kvasu do trubek a znecisténi palenky.
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Podle dostupnych informaci se ve vétaine vesnickych paliren kvas pied nalitim do kotle nijak
neupravoval. Pouze se odstranil kol&g, ¢asto jiz plesnivy, aby vydedna padlenka neméla
nezédouci pachy. Pecky, pokud nebyly odstranény , zasyrova’, zastavaly a palily se spolu s
kvasem. Odbornici doporucovali pecky z kvasu pired padenim odstranit s odavodnénim, Ze
Zbytecné zaujimaji misto pro dalsi kvas. DalSim divod pro odstranéni pecek, bylo piipalovani
kvasu. Predevsim u kotli bez michadla se vrstva pecek u dna, mohla snadno pii pomalém
topeni pripdlit. Duvody veelku padné, v praxi vsak vétSinou neakceptované.

Po naplnéni kotle kvasem se zacalo prikladat hojngji, aby se kvas privedl k varu.
Doporucovalo se topit direvem, uhli se pokladalo za piilis vyhtevné a hrozilo nebezpeci
propaleni kotle. Tato varovani se vSak zigime vztahuji na starsi typy kotli, protoze na
modernéjSich aparétech se uhlim topilo zcela bézne.

Prvni pdleni se provadélo nekolika zptsoby. Starsi zptisob, jakym se pdlilo v malych kotlich,
nepouzival michaci zarizeni, proto se kvas uvedl do varu s odklopenym kloboukem a palirnik
ho musel michat tak, aby se neptipalil. Teprve po uvedeni do varu se klobouk piiklopi a
spojeni s kotlem se utésni téstem nebo moukou s vodou, aby se zabranilo unikani lihovych
par. Destilovani pak probiha bez michani, protoze varena tekutina se sama bublanim

micha. Nakolik vsak bylo takové pdeni kvalitni, netieba rozepisovat.

Moderngjsi zpusob paeni vyuzival jiz nainstalovaného michadla, kterym se v prabéhu paleni
muselo tocit. Pohyb byl ozubenymi pastorky pievadén na , lopatku® misidla, ¢asto dole
opatienou retézem, ktery se smykal po dn¢ (u kotla s vypouklym dnem) a zabranoval pripdeni
kvasu. Toceni klikou misidla obstaréaval sam majitel kvasu atato ¢innost se stala na diouhou
dobu synonymem pro jeho préci pii paeni. Jest¢ dnes, kdy je michadlo pohanéno
elektromotorem, dava majitel pozor na vypadek elektiiny. Tehdy by se musel chopit kliky a
tocit michadlem ru¢ng, aby se opét kvas nepripalil. Nekteré palirny maji pro tento pripad
upravenu kliku tak, Ze se v ni pohybuje valecek, ktery pii kazdém otoceni klepne a signalizuje
tak chod michadla

Délejiz pdeni probiha stejné ve vSech pripadech. Poté, co se kvas privede do varu a pary
zac¢nou proudit trubkami do chladice, ¢eka se, az zacne vytékat prvni destilat. Ohen pod
kotlem se zmirni a po celou dalSi dobu paleni se udrzuje velice mirny. Alkoholove pary se
timto zptisobem odparuji diive a hojnéji nez pary vodni s vysSim stupném varu. Rychlost
paeni a silaohn¢ se fidi predevSim zkusenosti palirnika a zptisobem, jakym mgla byt
divovice ziskana

Natomto misté je nutné zminit, Ze starsi doba znala n¢kolik druhi vyroby divovice, které se
od sebe lisily jak chuti, tak obsahem lihu. Prvni z dnes jiZ zapomenutych zptisobi vyroby
spocivav oddélovani jednotlivych frakci palenky jiz pii prvnim paleni. Bylo zapotiebi velké
zkuSenosti palirnika, aby velice pozvolnatopil a oddélil nékolik prvnich litri destilatu
(vétSinou se uvadgji tii), tzv. vyskocky. Ty, jinde oznacovane take jako predek nebo zgjic,
obsahuji tekave latky zvané aldehydy, nepiizniveé ovlivijici chut’ palenky, jez se pak stava
velice ostrou az drésavou. Pri oddélovani se jesté nepouzivalo lihomera, jejichz rozsireni
souvisi az se zavadénim pocitadla mnozstvi vypaeného lihu. Oddélovani tedy probihalo
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piredevsim na zékladé zkuSenosti a urcitych znaku této ¢asti destilatu, jednak jiz zminéné chuti
a predevSim mléene zakalené barvy tekutiny. Vlastni jadro divovice, jez nadedovalo, se
jimalo beze zbytku. Odd¢loval se od n¢j tzv. dobezek, zadek, dokap nebo kyselka, ktera
obsahovala velice malo lihu a m¢latakeé znacné kyselou chut’ (odtud nazev). Ob¢ oddélené
frakce, totiz vyskocky a dob¢zek, se pridavaly do dalsiho paeni.

Palenkatakto ziskand meéla nizsi stupnovitost a obsahovala mensi mnozstvi alkoholu.Bylo ji
v&ak vEtsSi mnozstvi, coz meélo takeé sviij vyznam. Lidoveé se nazyvala,,Sam" a konzumovala se
zcela bezné bud’ primo v palirné nebo také v hostinci. Jgji obliba vychazela z niZsi ceny a
menSiho obsahu alkoholu, ktery nepisobil na organismus pijakatak rychle jako prepalovana
vicestupnova palenka.

Pro usnadnéni zjistovani stupnovitosti palenky a véasného oddéleni vyskockia a zadku s
palirnici vypoméahali raiznymi praktikami. Napiiklad konec paeni se urci takto ...vezme se
troska degtilatu, nacez se nalgje na horky kovovy klobouk (soucast destilacni aparatury) a
blizko pod nim pridrzi se sirka.

Chytne-li destilat a hoti-li plamenem modrym, toZ chovav sob¢ jest¢ dostatek lihu, jenz stoji
zato, aby se v paeni pokracovalo. Hori-li vsak plamenem Zlutym nebo nechytne-li viibec,
podatim dukaz, Ze ve vybihajicim vyrobku bud’to naléza se lihu velmi malo nebo Zze v ném
vice neni.”. Jindmoznost zakladana,, ... naliti pdlenky do skleni¢ky vody. KdyZ po ustaleni
hladiny palenka plove navodé a je zietelné oddélena, je v ni jesté dosti lihu, kdyZ se vSak do
vody potapi a neoddéluje se, obsahuje jiz velice mao lihu k pdeni.

Jiny zpusob paleni spocivav paeni tzv. surove divovice, z niz se oddéluji tzv. vyskocky. Ty
se jiz nepiepaluji, ale pridavaji se do hotoveé palenky. Tento, pro nasjiz vcelku zvladtni pocin,
je ovlivnén znalosti chemické reakce, diky niz se aldehydy dlouhodobym lezenim rozkladaji
na jednodussi estery. Jgjich chut’ je narozdil od draslavych a ostrych vyskocku velice
prijemna a dadka s vani po horkych mandlich, ktera je u divovice velice Zadana. Jini autofi,
jako Magerstain vsak radi vyskocky neoddélovat az pii druném péeni (prepalovani).

Opét se zde tedy setkavame predevsim s uplatnénim vlastnich zkusenosti

palirnika, které byly v téchto pionyrskych dobach doméciho paeni dulezitejsi

nez obecnatradice. Takto ziskana palenka ma malou stupnovitost - mezi 30-40% etanolu - a
nazyva se lutr, lgjtr, hruby lgjtr, vodka, flegma, rakije, brant atd. Jakmile nashromazdi
palirnik dostatek lutru, naplni jim kotel. Druhé paleni pak probiha jiz za oddélovani
jednotlivych frakci palenky. Z toho divodu se topi pouze pozvolna, aby se vydestilovalo co
mozna ngjvic lihu a vydedna palenka byla vyrovnané chuti a vane. Pdenkatece z chladice
pozvolna a pouze ,,¢turkem®. Opét se oddéluje predek, jadro divovice a zadek, jak jsme
popsali vySe. Ziskana divovice, misty nazyvana ,,rozmarynkova*, majiz vyssi stupnovitost
okolo 60% etanolu a je ji nutné fedit destilovanou vodou. Podle prani a chuti majitele

ma nejcastéji okolo 50% etanolu.

Z vyrobenych frakci se dale pouzivaji pouze tzv. vyskocky, obsahujici okolo 80% etanolul.
Jgjich uziti se vztahuje piredevsim do oblasti domaci mediciny a lékarstvi. Nakladaji se do nich
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razneé byliny, napt. ¢cerny koien, pouzivany k mazani kloubi a ,,revma“. DalSi moznost vyuZziti
vyskocku a zadku je nalit je do dalSiho kvasu a znovu vypdlit. Samotna slivovice se po
vypaeni a naredéni ngjcasté]i staci do sklenénych demizont. Kde se volnym pristupem
vzduchu nechava odvétrat, aby zmizela jgji bezprostiedni ostra chut’. Pokud chtél nékdo
,oadvétrani“ napomoci, nalil palenku do hrnce a dal ji nakamna, kde ji zahtal.

Takova pak chutnalajako odvétrana a odlezend. Po odvétrani se nadoby uzaviou atak

se zabrani dalSimu uniku etanolu.

Dalsi uskladnéni probiha bud’ v demizonech a nebo se palenka, uréenda pro okamzitou
spotiebu doma nebo k podarovani, st&ti do sklenénych lahvi. Termin sodoveék divovice
vypovida mnoho o typu lahvei jgim ptivodu v domécnosti.

Uskladnovani divovice ve sklen¢nych nadobéch je vydedek formovani domaci tradice paleni,
které s prizpusobovalo importované vzory navlastni moznosti. Pivodné viak bylo
doporuc¢ovano uskladnéni v dubovych nebo akatovych sudech. Takové uskladnéni je u nas
znamo spise v souvidosti s transportem a distribuci palenky z panskych paliren v starSich
obdobich. Avsak uskladiiovani divovice za U¢elem dlouhodobého zrani v sudech, kterym
ziskava zlatoZlutou barvu a vyraznou horkomandiovou chut’, nebylo u nas piilis praktikovano.
Pouze vyjimecné se dozvidame, Ze nékdo se pokousi takove uskladnéni praktikovat a pta se na
rady a zkuSenosti s nim. A natom take zastalo, uloZeni v sudech se stalo zalezitosti
vyjimecnou, souvisgjici se snahou vyrobit zvlastni a sou¢asné mode odpovidajici palenku. V
doméci tradici vsak nenaSa vyraznéjsi misto a ani zlatoZluta barva divovice se nestala
metitkem kvality napoje.

Jinavsak byla situace u Zivnhostenskych paliren dodavajicich pdlenku natrh. Zde byl zgem
piredevsim o médni, vyhledavanou a také napodobovanou divovici z Balkanu, napt.

Sriemskou nebo Slavonskou. Vyrobci se tedy snaZili dosdhnout vSech znaki této palenky,
jednim z nich byla pravé barva a chut’, kterou bylo mozné dosahnout pouze uskladnénim v
sudech. Takovy jei ptipad A. Orsaga z Nového Hrozenkova. V protokolu piedani jeho palirny
narodni spravé se hovori o mnozstvi dubovych lezéckych sudi pouzivanych

k uskladnéni slivovice.

Podobn¢ take razni vyrobci druhého tadu, kteti se snazili vydélat na oblibé znamych palenek,
produkovali napodobeniny balkanské dlivovice. Receptu bylo vice. Jednim z nich bylo viozit
do péalenky trochu Svestkove nebo olSove kiry a nechat ji louhovat. Palenkatak ziska barvu,
ale také trochu trpké chuti tiidovin. Jind moznost byla pribarvit divovici palenym cukrem.
Cukr (nejlépe mouckovy) se zkaramelizuje v kameninové nebo porcelanové nadobe, az zacne
rudnout a pénit, prida se nékolik kapek vody a teprve pak divovice. Primym pridanim
divovice by se horky karamel rozstiikl na vsechny strany. Ziskanym roztokem mizeme
divovici obarvit do poZzadovaného odstinu. 1 kg cukru staci na 12 hektolitra destilétu.
(Zkréceno. Uplné znéni: Sim3a, M.: Vyroba doméci slivovice na Valadsku.
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